Il Mangiare e un piacere...
...fatelo con calma

Menu



per iniziare...

-Fritti e sfizi-

Antipasto Emporio (per 2) 00000 ® @ € 18,00
Misto di salumi e formaggi con miele
e marmellate, fagioli al coccio e 2 bruschette

Bufala e prusciutto @@ € 10,00
Bufala di Paestum e prosciutto Parma 24 mesi

Olive ascolane (6) 000060 OO D € 6,00
In diretta dalle Marche

Suppli classico 00 00O 0 O® € 2,50
Al ragn, con fior di latte filante

Suppli alla gricia 0© Q0O ®® € 3,00
In bianco, al guanciale

Suppli cacio e pepe e fiori 0©QOOD® € 3,00
Fiori di zueca, pecorino e pepe

Zucchine in pastella 9 ©® 0 €6,00
Crocchetta di patate @000 € 2,50
Con patate e fior di latte

Crocchetta di melanzane (5) 00O ®® € 6,00

Polpettine di melanzane, uovo, basilico, aglio e parmigiano

Fiore di zucca (2) 000 00 € 5,00
Con mozzarella e alici

Ciotolina di Tzatzichi © @@ ®® € 3,50
Fresca salsa di yogurt e cetrioli, aglio con crostini di,pane
Fagioli al coccio 0 @O D @ ® € 5,50
Leggermente piccanti

Tortino diriso 0 @O ® ® ® €7,50
Le nostre idee di riso

Cocotte con ceci e zZucchine-@ © € 6,00

SULLA FETTA
DI PANE BRUSCATO \ _/_—< PATATE >—\

Ao suiDIn v Fritte @ € 6,00
Pomodoro @ @ 23’00 Quelle vere a sfoglia non quelle surgelate
Pomodoro piccante | 3,50
eolivenere @ @ ® ® € 3,50 ]c‘s;ucce 000®® €6,00
Zucchine @ @ €3,50 ustose con grana e pepe
Cacio e pepe 0 ©OO®® € 3,50 Arrosto ®® € 6,00
Pomodoro Alrosmarino

b

bufala e basilico @ @ © € 4,50

~ L E
Lardo Patanegra @ @ ® ® € 4,50 _/—< PIZZELLE (3) H
Mascarpone

i € 4,50 ;
;pl;:is;:ilutto VOO0 2 Farcite @O0 @O0 ®® € 7,00
za 3 .
epomodorini @O ®® €4,50 Bufaf;l ‘:i alu-:zﬁ
Cipolla caramellata di Tropea 0 affettati mis
e Pecorinodifossa @ @ © @ € 4,50 Pomodoro 0© @O0 € 6,00
Bufala e alici Q@0 Salsa di pomodoro, parmigiano e basilico

€ 4,50 / <

Pane, focaccia e coperto € 1,00

N




dalla cucina & dalla griglia

-Primi piatti-

Parmigiana 099000

€ 10,00

Ricchi strati di melanzane, pomodoro,
parmigiano, mozzarella e basilico

Aglio, olio e peperoncino @ @ @ ®

Essenziale

1
Pomodoro e basilicj) 00
Confortante 1

Cacio e pepe 00O ®
Allettante

Arrabbiata Q@ DP®

Corroborante

Amatriciana 0@@00®

Vigorosa

Gricia 09000 ®
Appagante |

Carbonara oe@é@@

Saporita \

Tonnarelli cacio e pepe e fiori di zucca

Sfizioss 0 OO O ®

Primo del giorno (vedi lavagna)

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 13,00

Pasta fresca, condimento di stagione

/—< INSALATE )———

Insalata Gran mista € 8,00
Lattuga, rucola, pomodori, carote, finocchi e olive
Marinara @ € 9,00
Tonno, pomodorini, olive nere, cipolla, lattuga

Cesare 0 @0 0OO®® €10,00

Lattuga, salsa Cesar, acciughe, parmigiano

uovo sodo e crostini di pane, pollo

e [

Verdure al forno @ € 5,00
Melanzane, zucchine, peperoni

Cicoria all’agro o ripassata € 5,00

Carciofi alla romana @ ® € 6,00
(solo in stagione)

-Carne & Co.-

i

Filetto ® ® € 7,90 etto
Entrecote ® ® € 6,90 etto 1
Tagliata* @ ® €6,90 etto |
Costata ®® € 6,00 o440 |
\"(Rum!a, pachino o scaglie di parmigiano € 2,00) /’

Veggie Burger ® ® € 9,00
(Patate, carote, zucchine, peperoni e
paprika dolce) con patate a sfoglia

Galletto ® ® € 14,00
Salsiccia (2) @ ® € 8,00
Hamburger ®® € 12,00

Hamburger cicoria € 12,00
Cuore di pecorino di fossa @ ® ®

ARGENTINA
IRLANDESE

Entrecote ®® € 7,50 etto

Tagliata @ ®
Tomahawk (2 pers.) @ ® eSﬁbo

€ 7,50 etto

Secondo del giorno € 13,00/15,00
Su disponibilitd
Scamorza con prosciutto € 7,00

Al coccio OO ®

Mille foglie di pollo @® € 12,00
Con verdure al forno e glassa di aceto balsamico
Wok di pollo @0 € 14,00

RCon provola affumicata, zucchine, carote, soja




i dolect e da bere

-i  Dolci-

74

Tiramisi della casa @ @@ OO® € 6,00

Classico e cremoso

Mousse di zabaione @ © ® € 6,00
Affogata al caffé
Cheese-cake @ OO ® € 6,00

Filadelphia, panna, arancia e cannella

o

Tortadimele 090 € 6,00
Profumata al limone

Creme brulée @ ©
La Francia sulla tavola

Tortino di cioccolato-.. €£6,50
Con cuore di cioccolato caldo @ © @ © O

€ 6,00

Shriciolata millefoglic @@ @O € 6,50 Dolce del giorno €00
(stagionale)
Torta al cioccolato 0 Q@@ OO € 6,50
Irresistibile
Acqua
Acqua microfiltrata €2,00 pipite analcoliche € 3,00
naturale o frizzante, 1lt € Coca Gola alla spina
Acqua minerale in bottiglia 2,50 5 .
e e : Coca Cola alla spina 1lt € 6,50
Birre Bibite in lattina . € 3,00
Wiitstcinen Coca Cola, Fanta e Sprite
“Eine Konigin unter den Bieren” 4,8° Caffetteria
Chiara piccola, 2dl € 4,00 Caffe € 2,00
Chiara media, 4dl € 5,50 Caffé decaffeinato € 2,50
Weissbier konig Ludwig Hell 5,5° Caffée d'orzo €2,00
Weiss piceola 3 dl € 4,50
Weiss media 5 dl € 6,00 Amari € 4,50
Norbertus Kadnel 7,00° ﬁma:o del cap; y Averr}a
Rossa 3dI €6,00 ontenegro - Jigermeister
' Fernet Branca - Lucano
Vino della casa Tiuitor: €4,50

Bianco Castel Franco E. IGT 10,5°

Passito di Pantelleria - Limoncello

1/4 dilitro € 3,00 Mirto Bresca Dorada - Gambrinus
1/2 di litro € 5,50  Sambuca Molinari
1litro € 11,00
Grappe € 5,50

Calice rosso Negroamaro €5,00 . icata e bianca 2
Calice rosso Chianti € 5,00
Calice bianco Falanghina € 5,00
Calice bianco Pecorino €5,00

Frutta di stagione € 5,50

Sorbetto al limone o mandarino @@ @ € 5,50

Gelati @@ O € 5,50
Pistacchio / Crema / Cioccolata / Limone




dal forno a legna

-Focacce-

Focaccia bianca @ @ € 4,00
Focaccia con prosciutto @ @ @ ® € 6,50
Extra bufala (€ 2,00)

Focaccia con bufala, 0 @ © € 9,00
Pachino e rucola

Focaccia Emporio @ 0 @0 @ €9,50
Pachino, mozzarella, carciofini e tonno

Focaccia Bresaola @ © © € 10,00

Bresaola, grana e rucola

= P i Z Z e == Basse fina alla romana

Le rosse

Marinara 0@ Q® ® € 5,00
Pomodoro, origano e aglio

Margherita 0@ 0 € 7,00
Pomodoro e mozzarella

Margherita bufala @@0® € 9,00
Pomodoro, bufala e basilico

Napoli 0 @00 € 7,50
Pomodoro, mozzarella e alici

Funghi 0© 0 € 7,00

Pomodoro, mozzarella e funghi

Funghi e salsiccia 0 90 ® ® € 7,50
Pomodoro, mozzarella, funghi e salsiccia
Capricciosa 00 00O ® € 8,50
Pomodoro, mozzarella, funghi, uovo sodo,
carciofini, prosciutto crudo e olive

Piccante 0 @ Q@00 ®® € 8,50
Pomodoro, mozzarella e salame piccante
Parmigiana 0 ® @0 € 8,00

Pomodoro, mozzarella, melanzane,
parmigiano e bastlico

Tonno e cipolla 0 © 6O

Tonno, pomodoro,
cipolla di tropea e prezzemolo

Norma 090
Ricotta salata, pomodoro,
melanzane a fette e basilico

Pizza Nduja 0 9O ® ®

Mozzarella, nduja, olive nere

Pizza Amatriciana 0 Q@O ®® € 8,50

Pomodoro, guanciale, pepe nero,
parmigiano, pecorino

€ 8,50

€9,50

€ 8,50

Le bianche

Quattro quarti ai formaggi
Mozzarella, gorgonzola, @ © @ ©
pecorino e parmigiano
Stracchino e speck 0@O®® €8,50

Mozzarella, stracchino e speck

€ 8,50

Supervegetariana @ @0 € 9,00
Mozzarella, patate, zucchine, peperont,
melanzane, pomodori

Cacio e pere 0 ©0 €9,50
Pere, mozzarella e gorgonzoja

Gorgonzola 0 QO @ €9,50
Gorgonzola e crema di aceto balsamico "
Salmone 0 90O €12,50
Salmone aff. norvegese, rughetta e mozzarella
Fiori di zucca 0 @00 €9,00
Mozzarella, fiori di zucca e alici

Patate 0G0 € 8,00
Patate e mozzarella

Patate e pancetta 0 @O ® ® € 8,50
Patate, mozzarella e pancetta

Pizza radicchio e gorgonzola € 9,50
Mozzarella, radicchio, gorgonzola © @ © ®
Provolina 0@OO®® € 10,50
‘Provola, speck e mozzarella

Cicoria e salsiccia 0 @@@®® € 9,50

Mozzarella, cicoria ripassata e salsiccia
Pizza bufala e pachino @ @0 € 10,00
Bufala, pachino e basilico ’

Pizza Gricia 0000 ®®
Mozzarella, guanciale, pepe nero,
parmigiano, pecorino

Pizza 3 stagioni 0000®® €11,00
Stracchino e speck / boscaiola / fiori di zucca

€ 9,50

Calzone classico 0@ ®® € 10%00
Uovo, mozzarella e prosciutto crudo :

Calzone con verdure @ @ © € 10,00
Mozzarella e verdura
Calzone a piacere 0 @ € 10,00

Ingredienti a scelta (3 max)




Si avvisa la gentile clientela che le nostre pietanze possono conte-
nere, come costituenti base o in tracce, alcune sostanze conside-
rate allergeni e di seguito indicate.

“Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che

provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi
al personale in servizio”

|
__Lalista degli allergeni
(nell’allegato II del Regolamento CE 1169/11)

€@ Cereali contenenti glutine (cioé frumento, segale, orzo, avena, farro,
grano khorasan ed i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati.
@ Crostacei e prodotti derivati
® Uova e prodotti derivati
@ Pesce e prodotti derivati
@ Molluschi e prodotti a base d1 molluschi
@ Arachidi e prodotti derivati
@ Soia e prodotti derivati
© Latte e prodottiderivati(compreso il lattosio) tranne:
a) Siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol
etilico di origine agricola.
b) Lattiolo
© Frutta a guscio cioé mandorle (Amygdalus communis L.) , nocciole
(Corylusavellana), noci (junglans regia), noci di acagiti (Anacardium
occidentale), noci pecan [Carya illinoinensis (Wangenh) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera),
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e
loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione
di distillati alcolici, incluso I’alcol etilico di origine agricola.
Sedano e prodotti derivati
Senape e prodotti derivati
Semi di sesamo e prodotti derivati
Lupino e prodotti a base di lupino

09O 6

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
0 10 mg/L espressi in termini di SO2, tale da calcolarsi per i prodotti
cosl come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente
alle istruzioni dei fabbricanti.

@ Per elenco allergeni consultare la tabella allegata.



