-Fritti e sfizi-

Antipasto Emporio (per 2)

Un misto delle nostre specialitd:

aceompagnato da salumi e formaggi

Bufala e prusciutto

Bufala di Paestum e prosciutto stagionato

Olive ascolane (6)

In diretta dalle Marche

Suppli elassico

Al ragu, con fior di latte filante

Suppli alla gricia

In bianco, al guanciale

Crocchetta di patate

Con patate in purezza

Fritto di verdura (per 2)

Tutte le verdurine di stagione pasteliate ¢ fritte
Fiore di zucea (2)

Con mozzarella ¢ alici

Panzanella

Pane e pomodora fresco, ben condito e saporita
Ciotolina di Tzatzichi

Fresea salsa di yogurt e cetrioli con crostini di pane
Parmi
Ricchi strati di melanzane, pomodora,
parmigiano, mozzarella ¢ basilico

Fagioli al coccio
In umido, leggermente piccanti

Farcite €5,00
Mozzarella, alici, tonno

pomodoro

€15,00

€9,00

€500

€2,00

€250

€z,00

€8,00

€4.00

€500

€3,00

€7.00

€500

Salsa di pomadoro, pa

PATATE

. o
Quelic vere a sfoglia non quelle surgelate
Bucee €5,00
Gustase con grana e pepe

Cartoccio € 6,00
Alburro | Salsa di gorgonzola
Yogurt alle erbe | Funghi

Arrosto €5,00
Alrosmarino ben gratinate

SULLA FETTA
DI PANE BRUSCATO

Aglioeolio €2,00
Pomodoro  €2,50
Pomodoro piceante ¢ olive nere €3,00
Zucchine €3,00
Cacio e pepe €3,00
Tonno, pomodari a fette e cipolla

€3,00

Pamodoro, bufala e basilico € 4,00
Lardo Colonnata € 4,00

carpone prosciutto € 4,00

Tzatziki e pomodorini € 4,00

Pomodoro € 4.5
igiana ¢ basilico
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-Primi piatti-

Aglio, olio ¢ peperoncing €7,00
Essenciale |
Pomadaro ¢ basilico €7,00
Confortante

Cacia e pepe €8,00
Alletiante

Arrabbiata €800
Corraborinte

Amatriciana €900
Vigorosa

Gricia €g,00
Appagante

Carbonara €9.00
Saporita

del glorno
Pasta fresa maltagliati al rogi

€10,00

InsalutaGran misti € 7,50
Lattuga, rueoln, earate, finoceht e olive

 Caprese  €8,00
Fomadare, bufala, bisilica, el

M .00
Tonna, pomodorini, ollue nere, cipalla, valeriana
Cosure €8,00
Lattig, salsa Ciosar, acennghe, parmigians
ectostin i pane —extra pollo €400,

Verdure grighate €

a0
otz aucchine, peperoii ¢ poodaro

Ripassate o ullagre € 4,00
Cicoria b raccoletti

-Carne & Co.-

Prezzo alPetto

SHORT-HORN S,
ARGENTINA

Filetta Filetto €8,00
Entrecdte Entrecote €7,00
Tagliata® Tagliata €700
Costata. Costata €5.50
Fiorentina Fiorentina £6,00
“(Rucol, pachi iino €2,00)
s Brosdouts cinigelato mr.w.mp Spiedini di pollo** (5) €11,00
Speriati
§ Seamorza con prosciutto € 6,50
Salsiecia (2) Alcoccio
Hamburger Mille foglie i pollo €11,00

Con verdure grigliate
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-Focacce-
Focacela bianea
Focaceln con prosciutta
v bufala (€ 2106)°
Focacein con bufala;
P rucola
Focacein Empario
Paching, mszsarsild; carcicfini e oo

Le bianche

Quattro quarti ai farmaggi
Mogzareil, gargornroly,

prola affnicata e pesorina
Stracching e speck

Morsarela, stracchin ¢ speck

Su

Ilonwrflﬂmpnm zucching, peperar,
melanaamne, pormodar e fore df pcea

Funghi e sal;
Funghi; salsioein & mozzarelln

Scarola
Scarola, alic, olive, pinoli e 1velta

Gorgonzol
Gargonzola ¢ erema di ucety balsomica

Salmane
Satmine ¢ rughett.

Fiori di mucea
Mozzrelts, fiori di zucoa ¢ aliei
Patate

Fatate ¢ moreareila,

‘Patate € pancetta

Fatate, morsarelle e pancetta

Tt iS
4 cALzoni
€300 =
55 Calsone dlassico €900
a0 Ui, mrremrello o prosciutto eriide
Calone con verdure Co.00
€800 Mogaarsile e berdura.
= | Calzane u piacere L2190
€8.50 ngredienti a scelta
|
Basso alla romana
Le rosse
8,00 Marinas €500
Boavadora ovigand s oo
- Margherita, €6,00
€500 Pomadora e fior di fatte
Margherita bufala €800
€80 Pomodoro, bufala ¢ basilico
Napoli €650
Fompdora, fior dilotte e alicd
€598 Funghi €7
Pomodaro, fiar i fatte e furght
G Capriceiosa 8,00
Pomodoro, fior d atte, fanigi, uowo sosdo,
©#.00 carviaffi, prosetitta crido ¢ ofiee
Plecante €750
€a,00 Pamedoro, mozzrelia ¢ salame piccante
3 Parmigiani €50
€9.00 Pomedoro, fior di ke, melanvane,
pariigiutn ¢ busilico
@800 Tonno ¢ cipolla €800
o, pomiosdors, clpof di ropea ¢ presserioio
€700 Norma €900
Ricotta salata, pamodero,
Bl eianzane afette ¢ basilico




Acquin
A rtere it aturale o frivnmic, ot

Auspua inorde in battiylia nanirote o frirante 5l
]

Bires
Warsteiner
T Kinigin unter den Bieren® 4,8°
hara plecolo, 5dl
Chfara i, 4o
Weissbier kinig Ludwig Hll 55°
i ricepl .
fstisial
Norberus Kadriel 7,000
Russu il
Vino della case.
Bianen Castel Franca . 16T 10,5

-Da bere-

Bibite wnuleatiche
€150 Coew Coler alla pinn
€230
Bibite in fattine.
| G Col Vit e Sprive
{ 0
€300 | CalR
€500 | Coffedenffoinm

" Caff e
€00

Amuri
W sty
Forset e - Figermetsier

€550

Liquori

Pusssito i Fintelferia - Limwrsoello
Mirto Zedda Bires - Gamberinus
Samicat Molirari

Grappe
Eerricara o planca

—

Cremal

€300

Lg00

€150

€aq00

€a00

Case

B ——
Frutta di stagione € 4,50
€400

Tiramisi della casn
e—

Sousse di zabaione
Affagata al caffé

Cheese-cake:

Ltuperw i spurt, con frotte i drigioe
Crostata

el giarno

Ciambellone al vino

Con vin santo, wma tira Filira

Torta
T, frrusin

faccolato
e

€500 Shriciolata di millefoglie
Crema e fragnle
€590 Tortadi mele
Profuniata atimore
€300 Creme hrulde
Lo Francio sulla vt
Degustazione dolee (per due)
P provars una seleetone
deie nowtre spccialita
Tortina di ciaccolato
it

e i ettt calds e srema

€500

€500

€ 1200

€00




-Birre artigianali-

SAISON DUPONT Belgio 6,5 Vol. - Biondo intense € 12,00

Bionda al doppio malto di colere tendente ai ramato, ad aita fermentazione,
eon gusto leggermente amarognolo e aromatico.
Abbinamenti gastronomici: risolti, pasta, ravioli, carni grigliate o bianche arrosto.

LA CHOUFFE Belgio 8¢ Vol. - Ambrato € 12,00

La Chouffe & una birra bionda non filtrata, rifermentata in bottiglia e in fusto.
Ii sapore ¢ gradevolmente fruttato e speziato con sentore di coriandolo.
Abbinamenti gastronomici: carni alla griglia.

BLANCHE DE NAMUR Belgio 4,5 Vol. - Chiara € 12,00

Ricea di suggestioni olfattive alla buccia d'araneia, al coriandoly e al cumino,
Abbinamenti gastronomici: Carne alla grighia e insalate.

GORDON FINEST PLATINUM Gran Bretagna 12° Vol. - Bionda € 14,00
Htop nella categeria delle bionde forti, sapore vellutato

con retro gusto amarognolo con una forte sensazione di malto.

Abbinamenti gastronomiei: earni rosse alla brace.

REALE Italia 6,4° Vol. - Ambrato € 13,00
Al naso sono presenti le note agrumate di pompelma ed arancio.

Personalizzata con luppoli aromatici emericani.

Abbinamenti gastronomici: zuppe di farro, caprini o piatti speziati.

DUCHESSA Italia 5,8° Vol. - Dorato carico € 13,00
Birra al furro, al naso il profumo é ampio, fruitato banana ananas

e frutta tropicale con un finale molto piacevole e fresco.

Abbinamenti gastronomici: ettima per aperitivi o antipasti delicati.

ENKIR Italia 6,1° Vol. - Dorato carico € 13.00
Birra al farro, al naso # profimo é ampio, fruttato banana ananas

¢ frutta tropicale con un finale molto piacevole ¢ fresco.

Abbinamenti gastronomici: ottima per formaggi delicati e zuppe a base di cereali.



-Vini bianchi-

TRAMINER “TENUTA VISCONE” Friuli € 16,00
Vino bianeo tavolta spiccamente aramatico, con un bouguet di rosa,
garafalo e vaniglia, al palato é speziato e leggermente amarognolo.

GRECO DI TUFO “I’ANTICHE TERRE” Campania € 18,00
I profumi di frutta bianca e gialla, com di fiori di campo,

conseruano una certa f h Al io, ha un'aciditd abb pr 3
seppure mascherata da wn'adeguata morbidezza ehe gli conferisce equilibrio.

VERMENTINO DI SARDEGNA “VILLA SOLAIS” Sardegna € 16,00
Colore: lucente paglierino con riflessi verdolini e dorati.

Profumo: fresco e piacevole.

Gusto: al palato continua con una piacevole

Jfreschezza accompagnata da stuzzicante mineralitd.

PASSERINA DI OFFIDA “S.FILIPPO” Marche € 16,00
Un vina dal bagaglio aromatico affascinante e di una freschezza
e d'efmula supzdird La eentenuta gradazione alcolica risulta gradevole e risalta

le ag di lmo e limone con le ampie note fruttate di pesea e cedra.
-Vini rossi-
CABERNET SAUVIGNON “I'ENUTA VISCONE” Friuli € 16,00

Colore rosso rubino carico, presenta un profiono erbaceo con note
di frutti di bosco; il sapore ¢ sapido, tannini morbidi, persistente ¢ robusto.

MORELLINO DI SCANSANO “COSTANZA” Toscana € 16,00
La pienezza del carpo, unitamente alla buona ampiezza dei suoi aromi,
rende questo Morellino di Scanzano DOC un ottimo abbinamento per le carni,

SHIRAZ, “CASALE DEL GIGLIO” Lazio € 18,00
Colore rosso rubino con sfimature violacee;

prafimo intenso, di buona persistenza, con nole fruttate di ribes, mirtilli e marasca,
cardamomo e cannella. Gusto morbido e calda, con buena trama tannica

& ritorno delle note speziate di pepe nero in finale.

PRIMITIVO “O°TRE” Puglia € 18,00
Colore: rosso intenso;

Profumo: ben evidente la ciliegia, note bals iche date dall’i

in rovere francese ed americano.

Separe: Armonioso, vellutato e tannico,




Bianche
Moscato “Buiese”

Prime Uve nera “Maschio” E_"&m

Barricate
Berta Elisi
Beneduce

Peridolci...
Limoneello di Amalfi
Passito di Pantelleria
Barbera Chinata
Mirto Zedda Piras
Elisir Gambrinus

“Un uomo inteligente a t_)o_lt:e ee
per passare del tempo:

€600
€ 4,50

€ 3,50
€ 4,00
€ 550
€ 4,00
€ 4,00

Ernest Hemmir
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